Wein

Auge

Nase

Mund

Gesamt

Degustation | Note von 1-6
1. Bordeaux AC

Chéteau Laronde Desormes 1995

Mer 40%, CS 30%, PV 10%, CF 10%, Mal 10%

2. Bordeaux Supérieur

Chéateau La Gravette des Lucques 2002

Mer 100%

3. Bordeaux Supérieur

Chéteau Beau Rivage 2001

Mer 60%, CS 15%, PV 15%, CF 5%, Mal 5%

1.1

1.2

1.3

Degustation I Note von 1-6
1. Bordeaux Premieres Cotes de Blaye
Chateau Segonzac 2001

Mer 60%, CS 20%, CF 10%, Mal 10%

2. Bordeaux Premiéres Cotes de Blaye
Chéateau Bourdieu 2005

Mer 67%, CS 30%

3. Bordeaux Cotes de Castillon
Chéteau Lapeyronie 2000

Mer 60%, CS 40%

4. Bordeaux Graves

Chéateau Le Bourdillot 2000

Cuvée Prestige
CS 63%, Mer 37%

2.1

2.2

2.3

2.4

Degustation Il Note von 1-6
1. Bordeaux Moulis-Médoc
Chéteau Poujeaux 1995
Cru Bourgeois

CS 50% , Mer 40%, CF 5%, PV 5%
2. Bordeaux Haut-Médoc
Chéateau Maucamps 1996
Cru Bourgeois

CS 50% , Mer 40%, PV 10%

3. Bordeaux Listrac-Médoc
Chateau Clarke 1999

Cru Bourgeois

CS 70% , Mer 30%

4. Bordeaux Médoc
Chéteau Le Temple 2003

Cru Bourgeois
CS 60% , Mer 35%, PV5%

3.1

3.2

3.3

3.4

Degustation IV Note von 1-6
1. Bordeaux Saint-Julien
Clos du Marquis 1994

Zweitwein von Leoville de Las Cases
CS 60%, Mer 38%, PV 2%

2. Bordeaux Pauillac
Carruades de Lafite 1997

Zweitwein von Lafite Rotschild
CS 75% , Mer 25%

1. Bordeaux Margaux

Pavillon Rouge de Chateau Margaux 1995
Zweitwein von Chateau Margaux

CS 75%, Mer 20%, CF 2%, PV 3%

4. Bordeaux Saint Estéphe

Les Pagodes de Cos 1998

Zweitwein von Cos d’Estournel

CS 60% , Mer 38%, PV 2%

4.1

4.2

4.3

4.4

Degustation V Note von 1-6
1. Bordeaux Pomerol

Chéateau de Sales 1996

Mer 70%, CS 15%, CF 15%

2. Bordeaux Canon-Fronsac
Chateau Canon de Brem 1996
Mer 65%, CF 30%, Mal 5%

3. Bordeaux St. Emilion
Chéateau Monbousquet 1995
Grand Cru Classé

Mer 50%, CF 40%, CS 10%

4. Bordeaux Fronsac

Chateau Haut-Mazeris 1979
CS 65%, Mer 30%, CF 5%

5.1

5.2

5.3

5.4




Verkostu ngsschem distark vereinfacht)

Aussehen

Farbe purpur, rot, braunlichrot

Farbintensitat walrig, hell, mittel, tief, dunkel

Klarheit- blind, stumpf, triib, Schwebeteilchen enthaltedal;, funkelnd
Konsistenz/Viskositéat Alkohol, Zuckergehalt und Extrakt : spritzig, dummrmal, dick, 6lig

Geruch

Allgemeiner Eindruck aromatisch, bukettreich, neutral, sauber, klarpathend, groR, stichig
Fruchtaroma junge, unreife Weine fehlend, schwach, kraftig, typisch
Bukett -altere, reife Weine : unangenehm - angenehm, s¢chwa@nnigfaltig, stark

Geschmack
Der erste Eindruck im Mund

Susse geschmeidig, gefallig, samtig, weich, schwer, sakg, trocken, halbtrocken, lieblich, likorartig
Saure kratzig, grasig, grun, erfrischend, ausgepraayt, leiRend
Tannin oder Gerbstoffadstringierend, scharf, hart, bitter, rauh, hambich

Der Geschmack wahrend der Wein im Mund ist

Korper- Dichte und Viskositat : diinn, schwach, leichtitetj korperreich, schwer, breit, wuchtig
Fruchtaroma fehlend, schwach, kréftig, typisch

Der Nachgeschmack

Abgang- schwache Nachempfindung, erfreulich, anhalteadhhaltig
AusgewogenheHkunausgewogen, gutes Gleichgewicht, fein, ruotemdet

Gesamteindruck

Charakter schlecht, plump, rauh, charakterarm, gefallig,eetich, edel, rassig, fein, vorziiglich
Potential Reifezustand und Entwicklungspotential
Klassifikation- bei Blindproben : Anbaugebiet, Qualitéat, Rebspdahrgang, Produzent

.Die meisten Weine haben eine mehr oder weniger argehme, aber einfache Geruchsverbindung von

Trauben und Garung und manchmal Faholz aufzuweiserdie man allgemein als weinig bezeichnet. (...)

Die klassischen Sorten pragen dem Geruch des Weiale ihre unverkennbaren Stempel auf. Durch zunehmedes
Alter wird er vom frischen Traubengeruch, den man Aoma nennt, zu einem komplexeren, weniger genau
definierbaren, dafir aber viel angenehmer empfundean Duft gewandelt. Dieser Duft der

Reife wird in Analogie mit den verschiedenen Diiftereines Blumenstrau3es als Bukett bezeichnet. (...)

Das Wesen eines feinen Buketts ist, das man es ntiggenau beschreiben kann.” (Hugh Johnson)

Als Bouquet bezeichnet man ,, (...) die Gesamtheitedl Difte eines Weins." (Jancis Robinson)



Geruchsgruppe | Art innerhalb der Geruchgruppe (Auswahl)

fruchtig Sudfruchte (Zitrone, Mandarine, Orange, Papaya,gdaAnanas,
Banane, Feige), Trockenobst (Rosinen, Korinthen),

Steinobst (Kirsche, Pflaume, Schlehe, Mirabelle)

Baum- und Strauchobst (Aprikose, Quitte, Pfirsi8ine, Apfel,
Heidelbeere, Johannisbeere, Himbeere, Brombeetantierbeere),
Nusse (Mandel, Pistazie, Haselnuss)

blumig Bluten / Blumen, Melisse, Kamille, Nelke, Lavendel,
Holunder, Jasmin, Rose, Veilchen

rauchig Rostaromen (Croutons, Karamel, Kaffee)
Verbranntes, Gebratenes, Tabak, Heu

holzig Eiche, Akazie, Zeder, Tanne, Rosenholz, Sandel@igarrenkiste
pflanzlich Krauter, Farn, Moos, Gras, Kresse, Tee

erdig Pilze, Staub, Beton, Muff, Kreide, feuchte Erde

WUI‘Zig Lakritz, Minze, Ingwer, Muskat, Senf, Dill, TruffeZimt, Pfeffer

Thymian, Estragon, Majoran

balsamisch Harz, Kiefer, Terpentin, Weihrauch, Vanille

animalisch Fell, Moschus, Fleisch, Schweil, Fett, Eiweil3, Wild

microbiologisch Milchsaure, Buttersaure, Sauerkraut, Hefe, Staligjer

caramelisiert Butter, Honig, Melasse, Schokolade, Sojasauce

chemisch Athylalkohol, Petroleum, Schwefel, Teer, Gummi, JGtlor




Rebsorten (kleine Auswahl)

Merlot (F) — Merlot Noir

Erbringt duftige, pflaumenwirzige, fruchtige undisgarme Weine.

Bevorzugt feuchte, kiihle und lehmige Bdden. Friiéne.

Grundlage fur Pomerol und St. Emilion und wichtiy@rschnittpartner fur alle grolRen Medoc-Weine.
Cabernet-Sauvignon (F) -

Erbringt tieffarbige, charaktervolle und gerbstefitinte Weine mit grolRem Reifepotential. C-S gepragt
Weine haben einen eigenen, unverkennbaren Geschratkvarze Johannisbeere, Brombeere, dunkle
Kirsche und Pflaume sind charakteristische Frudntioan. Oft wirzig (Paprika und Kréauter) mit einem
Duft nach Zedern- und Eichenholz, nach Zigarreekistd Leder.

Anspruchslos bezgl. des Terroirs, am besten ausendsrchlassigen Kalkbéden (Medoc). Spatreifend.
Kleine, harte und dickschalige Beere. Ausbaumethahescheidend fir den Charakter des Weins.
Grundlage fur alle gro3en Rotweine aus dem Medoc.

Malbec (F) — C6t, Pressac, Auxerrois (bis zu 400 vwere Synonyme)

Erbringt tieffarbige, Gppige und fullige, gut sttukerte und langlebige Weine (v.a. aus Argentihien
Anfallig fur Verrieseln, Frost, Falschen Mehltauduréule, daher aus Bordeaux Giberwiegend
verschwunden. Unter dem Namen C6t in Westfrankregchreitet (v.a. an der Loire). Wenig im
Sudwesten (Bergerac, Buzet, Bourg, Blaye).

Petit Verdot (F)

Erbringt tieffarbige, konzentrierte, tanninreichewft wirzige Weine. Reift noch spéater als Calterne
Sauvignon daher schwierig und weitgehend verschemiothwohl hohe Qualitaten erzeugt werden
konnen. Kleine, harte und dickschalige Beere.

Cabernet Franc (F) — Bouchet, Breton

Erbringt in der Regel hellere, leicht bis mittelsanre Weine mit einer gut zuganglichen Frucht und of
krauterhaftem Aroma. Erinnert manchmal an Blemttiabsel. Kann in Abhangig des Ausbaus durchaus
majestatisch wirken (Cheval Blanc / San Cresci)hFeifend. Bevorzugt kiihleres Binnenlandklima.
Weit verbreitet in Stidwestfrankreich und an deré&ointernational verbreitet.




Bordeaux (Médoc & Haut-Médoc)

Auf den verschiedenen Boden wie Kalk, Ton oder Lehingut
wasserdurchlassigen Kiesanteilen und dem feuchdkativ heil3en Klima
mit vielen Sonnenstunden wachsen vor allem die &&trs Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot und Petit VerDet. bordelaiser
Tradition entsprechend werden die Weine seltersoefig ausgebaut,
sondern aus zwei, drei oder vier Rebsorten kompoiiiée Médoc-Weine
reifen etwa 12 bis 18 Monate im Barrique, dem tylpé&n bordelaiser
Eichenfass. Die Trinkreife der Weine variiert jehadahrgang, als
Durchschnittswert gilt eine Mindestlagerzeit voridyis funf Jahren. Bei
richtiger Pflege kénnen einige Jahrgange oder @hiateogar 50 Jahre und
mehr gelagert werden.

Um den vielfaltigen Terroirs der Médoc-Region Raahgy zu tragen, hat
man sie in acht Appellationen unterteilt. Dabeit @b zum einen zwei
regionale Appellationen Médoc und Haut-Médoc, disaanmen lber 60%
der Weinberge ausmachen, zum anderen sechs Gemagedlationen
(Margaux, Moulis-en-Médoc, Listrac-Médoc, Saintidn) Saint-Estéphe
und Pauillac). Die Bezeichnung Médoc steht also euman fiir die gesamte
Region und zum anderen fiir die nérdlichste undeidiylgrofite
Appellation.

In der Médoc-Hierachie gibt es 60 Crus Classésettia 20% der
Gesamtproduktion ausmachen. Es folgen die rund308 Bourgeois, an
die 300 Crus Artisans und schlie3lich Genossensaliaine. Die Einteilung
der Crus Classés stammt aus dem Jahre 1855 uradsgilie alteste
Klassifizierung der Welt.

DieseBordeaux-Klassifizierung erfuhr bisher nur eine einzige Anderung.
Im Jahre 1973 wurde auf jahrzehntelanges BetradesrBaron Philippe de
Rothschild sein Chateau Mouton-Rothschild von deziten in die erste
Cru-Classé gereiht. Mit der einzigen Ausnahme de#té€au Haut-Brion (im

Bereich Graves) sind in dieser Liste nur Chateawsxdem Médoc enthalten.

Das System besteht afimf Klassen: Premier Cru Classé (5), Deuxiéme
Cru Classé (14), Troisieme Cru Classé (14), Quagi€ru Classé (10),
Cinquiéme Cru Classé (18). Innerhalb der fiinf Kdasgibt es keine
Rangordnung.

Neben den Spitzengewéachsen gibt es im Médoc die Bourgeois, die
insgesamt 53 % der Produktion ausmachen. Der Beigrif'burgerlichen
Gewachse" geht auf das Mittelalter zurlick, als didandel reich
gewordenen Burgern - bourgeois - das Privileg kuteide, eigene
Landereien zu erwerben.

Das milde Klima im gesamten Bereich des Médocaderielen Stellen
vorhandene karge und tiefe Kiesboden, der die Rekstzwingt, ihre
Waurzeln tief in die Tiefe zu treiben und der gutad&erabzug im Boden
bieten ideale Voraussetzungen fir den WeinbauzTet Nahe zum
Atlantik ist das Klima nicht feucht, denn die vielKiefernwélder schirmen
gegen Winde und Regen aus dem Westen ab.

Bordeaux (Graves/Pessac-Léognan)

Der Name Graves kam erst im Mittelalter auf untktesich vom
kieshaltigen Boden (terre graveleuse) ab. Dieses Kat unterschiedliche
Farbe, Form und KorngréRe, und auch sein Ursprsingerschieden. Doch
wie im Médoc sorgt er fiir beste Wasserdruchlasigiel
Warmespeicherung. Cabernet-Sauvignon ist die Hauwlte fur den
Rotwein, gefolgt von Merlot. Die Weine zeigen eirrgithst ausgepragten
Charakter, der manchmal als rauchig oder leictigdrezeichnet wird und
im Alter Tabaknoten annimmt. Fiir den Bereich Grayibs es seit 1959
eine eigene Klassifikation : Insgesamt 16 Chateated sich Cru Classé
nennen.

Bordeaux (Margaux)

Zur Appellation Margaux zahlen auch die Orte Arsaantenac, Labarde
und Soussans. Die Béden bestehen aus einer fl&dtecht von grobem
Kies tber einem mit Kalkstein vermischten Feinkisgerboden. Die
Rebsorte Cabernet Sauvignon hat den grof3ten Anteéén jahrzehntelang
lagerfahigen Rotweinen, aber es gibt auch bis 24 Brlot in einzelnen
Weinen. Margaux steht fur Eleganz und hat etwadeeitig feminines,
duftiges. Aber wie auch in den anderen gro3en Geeefppellationen des
Bordelais, gibt es eine breite Vielfalt unterschigter Wein-Stile in
Margaux.

Bordeaux (Saint-Estephe)

Es ist die nordlichste Gemeinde im Médoc, knapKiidmeter nordlich
von Bordeaux. Der lehmige Unterboden Uber ein@ngialtigen
Steinschicht besteht aus Ton, mit Steinen vermésohtehm und Kalk.
Auch hier gibt es einen hohen Kiesanteil. Die Bodien fruchtbarer als in
den stidlichen Gemeinden. Die tanninreichen, fagbsitven und
langlebigen Rotweine aus St-Estéphe wirken, venaih ihrer Jugend,
etwas rustikaler als ihre finessenreichen sudlidkachbarweine. Aber vor
allem die Weine von Cos, Montrose, Calon-SégurLafdn-Rochet
entwickeln sich nach einigen Jahren Flaschenraijerb.

Bordeaux (Saint-Emilion)

Die Weinbaugebiete auf dem ,Rechten Ufer", alstigisund nordlich der
Dordogne und der Gironde, werden auch unter demeNdribournais
zusammengefasst. Die Bereiche St-Emilion, Pomerdlkronsac und die
um sie herum gescharten schlichteren Appellaticiret eher der
Hafenstadt Libourne als der Grof3stadt Bordeauxwagét. Der Bereich
Saint-Emilion umfasst die Appellationen Saint-Epnilj Saint-Emilion
Grand Cru, Montagne Saint-Emilion, Lussac Saint{&mj Puisseguin
Saint-Emilion und Saint-Georges Saint-Emilion. Bisechs Appellationen
bilden das College des Vins du Saint-Emilion

Das Weinbaugebiet Saint-Emilion ist vor allem dueatie gro3e Vielfalt
gepragt: Vielfalt der Landschaften, Vielfalt derd&i, Vielfalt der Weine.
Ganz gleich, aus welcher Himmelsrichtung man siimtSEmilion nahert,
die Schonheit der Landschaften begeistert immedeviemalerische Dérfer
und idyllische, gewundene Straf3chen fiihren quertddas etwa 9.500 ha
groRe Gebiet. Und Uberall bietet sich von HangemnraEsen und
Felsvorspriingen ein herrlicher Ausblick tUber einags Meer von
Weinbergen, in denen verstreut hier und da ein HeinsChateau oder ein
kleines Waldchen liegen. Ein Muss flr jeden Bordeesucher.

Auch die Boden tragen zur Vielfalt von Saint-Emilibei: Lehm-Kalk-
Hange, Kalk-Plateaus, kiesige oder sandige Tema&se vorherrschende
Rebsorte ist der fruchtige, geschmeidige Merloheteen werden aber auch
Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Malbec angebie Boden und
das etwas kontinentalere Klima als im westlichdieden Médoc erbringen
naturgemaf auch unterschiedlichste Weintypen.

Saint-Emilion war Wegbereiter fur die Qualitatskatie durch Verkostung.
Bereits seit 1950 muss jeder Wein, der den Nament-Eanilion oder
Saint-Emilion Grand Cru Classé tragen will, zunécios einer
Expertenkommission gutgeheiRen werden. Etwa alie dahre wird aufs
neue gepruft und ggfs revidiert oder erweitertJahre 1996 wurden 68
Chéteaux klassifiziert. Die Spitze halten 13 alsnfters Grands Crus
Classés eingestufte Chateaux. Diese 13 wideruentsith in zwei Gruppen
: Premier Grand Cru Classé A (Ausone und Chevald)land Premier
Grand Cru Classé B fiir die tibrigen 11 Chateaux.

Darunter folgen 55 als Gands Crus Classés eingesginguter. Mit
wenigen Ausnahmen kommen alle Crus Classés auGatearkung St-
Emilion. Zuséatzlich gibt es hunderte von nicht ar Klassifizierung
enthaltenen Grands Crus. Das Recht auf BenutzasgidAC muss jahrlich
neu beantragt werden. Bedenkt man, dass in Burdiendllerbesten
Spitzenlagen als Grands Crus und die zweitbesteRraimiers Crus
bezeichnet werden, dann ist wohl zu begreifen, dimsge Konfusion
herscht.

Bordeaux (Pomerol)

Die Rebflachen des Pomerol liegen in unmittelb&i@chbarschatft von
Libourne. Anders als Saint-Emilion kann Pomerohmidurch
landschaftliche Vielfalt bestechen. Die kaum 80&tdegrolie Appellation
bietet nur flaches Land. Nimmt man noch die sictdli¢h an Pomerol
anschlieBende Zone Lalande-de-Pomerol hinzu, esgibteine Flache von
nicht ganz 2000 Hektar. Lalande-de-Pomerol isseigenannter Satellit der
Prestige-Appellation Pomerol.

Auf den lehm- und kalkhaltigen Boden trumpft derrdenoch starker auf
als in Saint-Emilion. Die Bodenzusammensetzungeiirdie Erzeugung
von schon dunklen, fruchtreichen und geschmeidigelfimundigen
Weinen. Hinzu kommt ihre angenehme Neigung, sisbher zu entfalten.
Die Durchschnittsqualitéat der Pomerol-Weine istthderstaunlicherweise
gibt es in Pomerol keine Cru-Klassifizierung. Esdrvaber eine Gruppe von
Weingutern als Elite und sinngemaR als Premier @neskannt

Bordeaux (Fronsac & Canon-Fronsac)

Westlich von Saint-Emilion und Pomerol liegen Fran$1350 ha) und
Canon-Fronsac (380 ha). Bis weit in das 19. Jalttbarwaren die Weine
aus Fronsac bedeutender als jene vom heute doemdien Nachbarn
Pomerol. Die Bodentypen gehen von fruchtbarem Seimland an den
Flussufern bis zu Kalk und kalkhaltigem Lehmbodedén besseren Lagen.
Wie in Pomerol und St-Emilion ist Merlot die Hauptibe. Die meisten
geben etwas Cabernet Franc und Cabernet Sauvignobib Weine sind
qualitativ sehr unterschiedlich : In Bestform supenit kraftigen aber schon
integrierten Tanninen und ansprechendem, vollimwemiGefiige. Im
schlimmsten Fall nicht weiter bemerkenswert : asggeehen leicht und
mager, mit harter Saure und Scharfe. Es ist wichtigiissen, wem ein
Chéateau gehort und wie dort der Wein bereitet wirehn man keine
Entauschungen erleben will. Wie in Pomerol gibkeise Cru-
Klassifizierung.



CERONS —
BARSAC —

Lo ’IAC‘ ‘
STE-CROIX-DU-MONT

BORDEAUX & ENWRE-DEUX-MERS HAUT-BENAUGE ‘

COTESPE BORDEAUX ST-MACAIRE ‘




